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Vinification : 		  Traditionnelle en cuve thermorégulée avec remontages doux et répétés pour 	
			   obtenir une bonne concentration aromatique et une robe profonde

Cépages : 		  100 % Merlot

Accords : 		  Parfait pour accompagner autant les viandes rouges que blanches, 	
			   et assiette de charcuteries ou fromage.

Dégustation 
Couleur : Robe sombre intense aux 
reflets violines

Nez : Dominé par des arômes de 
fruits rouges

Palais : Attaque souple et ronde 
révèle le fruit et le gras de ce vin

Le Merlot: 
Il est rond, charnu et peut être opulent dans la texture. Le Merlot est un cépage qui donne des vins ronds et onctueux, aux 
arômes de fruits noirs comme la cerise noire, la mûre et le cassis.
Il est assez résistant, mais en raison d’un débourrage précoce, il est sensible aux gelées printanières. Il apprécie les sols qui 
gardent un peu de fraicheur même en été, aux coteaux trop secs qui ne lui permettent pas un développement favorable.

des impulsions de saveurs

SommelierS International : 
Magazine spécialisé sur le marché du vin en partenariat 
exclusif avec la Sommellerie.
Avec plus de 1 300 membres, S.I est présent dans 54 
pays au travers le monde.

Pierre Jean Larraqué est propriétaire de 3 vignobles dans le bordelais étendus sur une superficie 
de 219 hectares.

Cet homme de terroir vient aujourd’hui partager son savoir-faire et sa passion au-delà de ses 
propriétés en proposant des marques Terroirs, identifiables grâce à la caution délivrée par sa 

signature.


