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Zone de production :      Tarn (81)

Vinification :   Traditionnelle en cuve thermorégulée avec remontages doux et répétés pour  
   obtenir une bonne concentration aromatique et une robe profonde

Cépages :   100 % Gamay

Accords :   Parfait pour accompagner les plateaux charcuterie, ou plats en sauce,
   encore les viandes rouges et blanches.

Dégustation 
Couleur : Robe rouge profonde
Nez : Net de cerises noires et de 
mûres
Palais : Lègérement velouté avec 
des saveurs de cerises et une 
pointe de fraicheur pour une bonne 
persistance

Le Gamay : 
Le Gamay est sensible aux gelées printanières car il bourgeonne assez tôt. Ce cépage est bien adapté aux vignobles de 
montagne ou septentrionaux grâce à sa maturité précoce. Le Gamay est un cépage fertile, il est donc souhaitable de 
limiter le nombre de grappes des ceps de vigne afin d’obtenir une récolte de qualité.

Recommandé par Sommeliers International : 
Intuitive a été recommandé par le magazine Sommerliers 
International, spécialisé sur le marché du vin en partenariat 
exclusif avec l’association de la Sommellerie Internationale. 
Avec plus de 1 300 membres, Sommeliers International est 
distribué dans 60 pays au travers le monde.

Pierre Jean Larraqué est propriétaire de 6 vignobles dans le bordelais étendus sur une superficie de 225 
hectares. Cet homme de terroir partage aujourd’hui son savoir-faire et sa passion au-delà de ses propriétés, 

en proposant des marques terroirs de caractère, symbole de la diversité des vins français.
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