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Zone de production :      Languedoc (34)

Vinification :   Traditionnelle en cuve thermorégulée avec remontages doux et répétés pour  
   obtenir une bonne concentration aromatique et une robe profonde

Cépages :   100 % Pinot Noir

Accords :   Accompagne parfaitement les grillades, les poissons cuîts mais aussi
   les gibiers.

Dégustation 
Couleur : Robe rouge rubis avec 
des reflets violets
Nez : Expressif et net sur des notes 
de fruits rouges et noirs mûrs
Palais : Attaque ronde avec des 
saveurs de fruits noirs croquants

Le Pinot Noir : 
Il donne des vins racés souvent peu colorés avec des arômes typés, cerise griotte, mûre, groseille, fraise, framboise, 
et pivoine, parfois épicé sur la jeunesse puis l’oxydation va le faire évoluer sur des notes de : cuir, de sous bois, et de 
champignon.
Cépage peu tannique ce qui le rend facilement accessible même aux palais les plus sensibles.

Recommandé par Sommeliers International : 
Intuitive a été recommandé par le magazine Sommerliers 
International, spécialisé sur le marché du vin en partenariat 
exclusif avec l’association de la Sommellerie Internationale. 
Avec plus de 1 300 membres, Sommeliers International est 
distribué dans 60 pays au travers le monde.

Pierre Jean Larraqué est propriétaire de 6 vignobles dans le bordelais étendus sur une superficie de 225 
hectares. Cet homme de terroir partage aujourd’hui son savoir-faire et sa passion au-delà de ses propriétés, 

en proposant des marques terroirs de caractère, symbole de la diversité des vins français.

NOUVEAU PACKAGING


