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Zone de production :      Languedoc  (34)

Vinification : 	                  Traditionnelle en cuve thermorégulée avec remontages doux et répétés pour obtenir 	
			    une bonne concentration aromatique et une robe profonde
Cépages : 		  100 % Chardonnay
Accords : 		   Accompagne parfaitement les poissons grillés, crustacés ou encore les 		
			     fromages à pâte dure.

Dégustation 
Couleur : Robe jaune claire et 
limpide.
Nez : Très floral laissant la place à 
de jolies notes de noisettes
Palais : Richesse aromatique 
toute en rondeur, avec une finale 
persistante et délicate.

Le Chardonnay : 

Cépage blanc le plus connu dans le monde, il donne des vins très fins s’exprimant sur des arômes de fleurs blanches 
(acacias), de noisettes, d’amandes, de brioches et d’agrumes lorsque le vin est jeune. Les vins issus de Chardonnay sont 
des vins amples et élégants aux arômes fins et fruités.

Recommandé par Sommeliers International : 
Intuitive a été recommandé par le magazine Sommerliers 
International, spécialisé sur le marché du vin en partenariat 
exclusif avec l’association de la Sommellerie Internationale. 
Avec plus de 1 300 membres, Sommeliers International est 
distribué dans 60 pays au travers le monde.

Pierre Jean Larraqué est propriétaire de 6 vignobles dans le bordelais étendus sur une superficie de 225 
hectares. Cet homme de terroir partage aujourd’hui son savoir-faire et sa passion au-delà de ses propriétés, 

en proposant des marques terroirs de caractère, symbole de la diversité des vins français.
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